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L’enthousiasme à deux vitesses 
 

« Il faut bien constater qu’il y a plus d’enthousiasme à rebâtir Notre-Dame qu’à 

restaurer la France » a déclaré Bernard Pivot. Ce n’est pas faux, comme dirait 

l’autre, avec un bémol toutefois. Notre-Dame n’est pas non plus un tas de pierre. 

Quoique... 

En matière de restauration, les 45 habitants de deux hameaux de Sospel dans 

les Alpes-Maritimes en connaissent un rayon de soleil. Ils attendent de pouvoir 

vaquer à leurs occupations depuis le 14 avril 2018, date de l’effondrement d’une 

portion de la route qui dessert leur village. L’éboulement d’une partie de la montagne 

ayant provoqué la coupure de la voirie, les villageois, jeunes et anciens, sont obligés 

de tracer leur chemin, chaque jour que Dieu fait, à travers les bois pour survivre. 

Dans cette histoire, les grandes fortunes de France et de Navarre n’ont pas ouvert 

leur porte-monnaie pour venir en aide à la reconstruction de la route. L’enthousiasme 

est comme la médecine, à deux vitesses. 
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Samedi 18 mai 2019.   Montmirail. Salon Fantastique-Artistique. Salle Roger Perrin. 

Dimanche 19 mai 2019.   Connigis. Brocante. 

Dimanche 19 mai 2019.   Dormans. Randonnée Cyclo-VTT-Marche. 

Jeudi 30 mai 2019.   Dormans. Brocante au château. 
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42 équipes s’affrontent boules en main 
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Hommage aux déportés du canton 

 

  

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

Le concours de pétanque qui s’est 

déroulé, mercredi 1er mai, sur la 

place de l’église de La Chapelle-

Monthodon, a rassemblé quarante- 

deux doublettes sous un soleil 

éclatant. Record battu, du jamais 

vu sur le boulodrome éphémère 

fait de sable à lapin. 
Lire page 2 

 

La cérémonie en hommage aux déportés du canton d’Essômes-sur-Marne s’est déroulée, dimanche 28 avril, en l’église Saint-Barthélemy 

de Baulne-en-Brie. Initié en 2009 par le conseil municipal baulnois, l’hommage a lieu habituellement place Daniel Beaucreux,  

en contrebas de l’édifice religieux. Mais cette année, les giboulées de mars qui arrosaient copieusement le territoire depuis la  veille, 

ont contraint la municipalité valcampanienne à mettre en place un plan B. Du coup, les porte-drapeaux de l’association nationale des 

porte-drapeaux, anciens combattants et vétérans de France (APAC), la Musique municipale de Dormans, la Chorale d’un jour de Vallées-

en-Champagne, les personnalités et citoyens, se sont donc rassemblés en l’église pour perpétuer le souvenir des héros et victimes  

de la déportation dans les camps de concentration au cours de la guerre 1939-1945. 

Cette cérémonie, toute aussi émouvante que les précédentes, a été présidée cette année par Jean-Jacques Drevet, maire de Marigny-en-

Orxois et honorée de la présence de Natalie William, sous-préfète de l’arrondissement de Château-Thierry. La représentante de l’État  

a d’ailleurs lu le Manifeste de la Fédération nationale des déportés. Le soleil qui, lui, arrosait le  village de ses rayons depuis le début  

de la cérémonie, a permis aux participants d’effectuer une brève escapade à l’extérieur, afin d’ assister aux dépôts de gerbes de fleurs 

au pied de la plaque souvenir apposée place Daniel Beaucreux. La troupe, menée par Georges Pottier, le sémillant président d'honneur  

de l'APAC, est revenue ensuite en l’église pour partager le verre de la fraternité. 
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       Intercommunalité 

 
 

Palmarès des Préfectures 

 

Huis clos : ce que dit la loi 

Comité des Fêtes : de la réserve 

42 équipes s’affrontent boules en main 

!  
Le bon plan ! 

!  

Qu’on se le dise, le goût du fromage de chèvre va perdurer dans l’ancien canton de Condé-en-Brie. Implantée lors de sa création en juin 

2017 à Courboin, la chèvrerie d’Hauche a quitté la commune pour s’installer quelques encablures plus loin à Pargny-la-Dhuys. Marina et 

David Toussirot accueillent désormais les clients dans leur nouvelle chèvrerie, baptisée La Chèvrerie de la Dhuys, au 6 route de Montgon. 
 

« Nous avons eu l’opportunité d’acheter ces bâtiments à Pargny-la-Dhuys et du coup, nous avons franchi un cap en passant de locataires 

à propriétaires » explique David Toussirot, « Nous avons déménagé pour le confort des bêtes. Ici, le bâtiment est plus grand et permettra 

une augmentation du cheptel. Et puis, il y a une amélioration de nos conditions de travail. »  

Le troupeau actuel de cinquante chèvres est constitué des races alpine chamoisée, poitevine et Saanen. « Chaque race a sa spécificité, 

comme par exemple la Saanen qui est une très bonne laitière » poursuit David Toussirot, « L’année prochaine, nous aurons entre 

soixante et soixante-dix chèvres. » 
 

Marie Toussirot utilise toujours le laboratoire situé à Hauche pour la fabrication de ses fromages au lait cru, dont les saveurs enchantent  

le palais. 

 

La Chèvrerie de la Dhuys. 6 route de Montgon. 02 330 Pargny-la-Dhuys.  

 

Ouvert :  le mercredi de 15h30 à 18h30,     

le vendredi de 17h30 à 19h30 et    Tél : 07 86 52 38 04 / 06 38 57 21 26. 

le samedi de 15h30 à 18h30.  

 

Une chasse aux œufs fructueuse   

   

Le comité des fêtes odonien avait convié, là, les amateurs de boules pour la douzième année consécutive. Les bénévoles de l’association 

avaient le sourire. « Nous avions 33 équipes pré-inscrites » confie Louison Tanet, le président du comité, « Aujourd’hui, nous avons sans 

doute atteint le maximum de participants qu’il est possible d’accueillir ici. » Affluence de joueurs ou pas, le déroulement du concours  

a été parfaitement maitrisé par Clarisse Destouches et Marina Trigo Duarte, en charge du tableau de marque. Le service de la buvette et 

petite restauration a également su répondre à l’attente des participants, avec au plus fort de la journée pour la pause repas, près de cent 

cinquante personnes entassées, à l’ombre, sous les chapiteaux. 

Le classement final fut dévoilé à l’issue des cinq parties. Comme à l’habitude, chaque joueur s’est vu remettre un lot de participation. 
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Pour la seconde année consécutive, les enfants de La Chapelle-Monthodon et Saint-Agnan, 

se sont rassemblés lundi 22 avril à La Chapelle-Monthodon pour l’incontournable chasse 

aux œufs de Pâques. 

Chacun est venu avec son panier ou sac plastique sur la propriété d’un habitant du hameau 

de Chézy, pour ramasser les œufs laissés au hasard le long d’une haie ou dans une touffe  

de pâquerettes par les organisateurs. Le partage du butin, puis le verre de l’amitié, ont 

clôturé ce rendez-vous tant attendu.  
 

   

   

   

Les vainqueurs 
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La 1ère doublette 100 % odonienne 


